
行事食のご案内
11月17日(火)夕食

吹き寄せ散らし
ほうれん草のごま和え

炊き合わせ
三色生酢
天ぷら

つくね串と厚焼き玉子
和風ポテトサラダ

時雨煮
煮豆
フルーツ

【成分】熱量734kcal、たんぱく質23.5g、塩分3.7g

次回の行事食は、12月24日(木)
の予定です。0120-876-810(通話無料）

お問合せやご不明な点ありましたら以下まで、お気軽におたずね下さい

いよいよ秋も深まり紅葉映える季節の到来です。今回の行事食は、小鉢に秋色の食材をふんだ
んに盛り、食欲の秋にふさわしいお弁当に仕上げました。是非とも、ご賞味下さり、味覚の秋を満
喫していただければ幸いです。

神楽月御膳

御品書き

・おかず食に吹き寄せ散らしは付きません。
･お粥食は、おかず食にお粥が付きます。
・吹き寄せ散らしの軟飯、大盛、小盛への対応はありません。

・刻み食と一口食のカットは、吹き寄せ散らしの具とフルーツ及
び煮豆を除き対応します。
※容器は、主食・副食とも本体のみ電子レンジ対応しています。

ご家族様やご友人様も
ご一緒にいかがですか!!
また、普段はおかず食を
ご注文の方も、具入りご
はん付への変更承ります!!
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