
はーと＆はあと特選・令和3年「おせち」ご予約承ります

特製 二段重（2人前）
14,500円（税別）

減塩ちょこっとおせち
*塩分量3.0g以下

（1人前）限定50食 7,500円（税別）

【冷凍】
箱サイズ(外寸)：
19cm×19cm×8cm
電子レンジ加熱不可

お届け日：⇒12月31日(木)
むつみの重(冷凍)⇒12月26日～12月30日

0120-876-810
ご予約・お問合せ先

締め切り：12月21日(月)17時30分
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理
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。

箱サイズ(外寸)：17cm×17cm

箱サイズ(外寸)：
15cm×15cm

※写真とお届けする現
物と内容が異なる場合
がございます。

やわらかおせち

むつみの重
（1人前）限定50食 6,500円（税別）

京料理

ちょこっとおせち
（1人前）
限定50食 6,500円（税別）

【受付9:00～17:30】

通話
無料
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〇毎年注文しています。おだしが効いていて、とても上品な味付け、
主人と共に毎年幸せな正月を過ごしております。
〇やわらかおせち、見栄えも良く、大変美味しかったです。
〇お節料理は二人で食べました。味もよく量も適量で美味しかった。

やわらかおせち

むつみの重

〇減塩おせちは、美味しかった。減塩なのに違和感無く美味しくいただく事ができました。
〇おせちは美味しかった、元旦の朝と昼で全ていただきました。
〇おせち料理を食べながら、大好きなお酒を飲んだ。おせちの味付いいので酒もとても美味しかった。


